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11 de Abril de 2014

DEGUSTACION ELABORADA
POR EL TALLER DE EMPLEO “LA TAHONA”

@ Vaosito de Ajoblanco y pasas

® Cucharita de tarta de tomate y ventresca
de caballa

® Brochetitas de fruta fresca y queso con vinagreta
de frambuesa a la pimienta

® Chupa-chups de queso de cabra, mermelada
de tomate y cacahuete

® Cucharita de porra con aceite verde

Brochetitas de pifia y langostinos

Tostas de boquerones, ensalada de pimiento
y mayonesa de anchoas

Rollitos de atin y aroma de pimientos
Milhojas de queso fresco y pasta de membrillo

Hojaldritos de guacamole y patatitas

Tartaletas de humus, langostinos y huevas
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El Taller de Empleo “La Tahona” es un proyecto mixto de formacién y empleo
promovido por el OALDIM y el Excmo. Ayuntamiento de Vélez Mdlaga y estd
subvencionado por la Consejeria de Educacién, Cultura y Deporte de la Junta de
Andalucia y el Fondo Social Europeo. Tiene como finalidad facilitar al alumnado los
conocimientos, capacidades, competencias y habilidades necesarias para el
desempeno profesional de las especialidades “Elaboracién de conservas, licores y
reposteria tradicional” y “Servicios de Restaurante”, al tiempo que contribuir al

fomento de los sectores turistico y agricola del municipio de Vélez Mdlaga.

Un total de 24 alumnos/as-trabajadores/as, divididos en dos especialidades
formativas estdn participando en este proyecto de 12 meses de duracién.

El equipo técnico estd formado por una directora, un docente para cada

especialidad, una maestra de Formacién Bésica y Complementaria y una auxiliar

administrativo.

OBJETIVOS DE CADA ESPECIALIDAD

ELABORACION DE CONSERVAS, LICORES Y REPOSTERIA TRADICIONAL

® Puesta en valor de los productos agricolas del municipio de Vélez Malaga
a través de la elaboracién de conservas de frutas, verduras y hortalizas,
mermeladas y encurtidos vegetales.

® Recuperacién de recetas artesanales autéctonas de pasteles, licores y dulces.

SERVICIOS DE RESTAURANTE

® Contribuir a la mejora de la restauracién local, favoreciendo la
cualificacién del personal y garantizando un servicio de calidad.
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